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07200211 OTTARGA MUGGINE INT BS GR40/70 SMERALDA

PROVENIENZA: Italia.

IMPIEGO: Raffinata e versatile, tagliata a
fettine sottili si sposa benissimo con verdure
i “”' fresche per deliziose insalate. Ottima su
Smepdlda’ crostini caldi velati di burro o spolverata e

rattugiata su primi piatti.
BOTTARGA g g P P
DIMUGGINE
intera) CARATTERISTICHE: Prodotto del patrimonio

fhes brallotih gastronomico della Sardegna. La sua
: ' preparazione & rimasta quella antica: le
e vova di muggine vengono semplicemente
pulite, salate, pressate ed essiccate. Ogni

baffa di bottarga & lavorata singolarmente

e lintero processo produttivo & svolto

manualmente. Ha un colore ambrato e

un gusto deciso ma delicato. Appartiene

alla categoria dei prodotti ad alto valore

proteico ed é ricchissima di Omega3.




12150691 AMBERI ROSSI MAZARA VALLO 1A GR800(6) C
“J 12150692 AMBERI ROSSI MAZARA VALLO 2A GR800(6) C

V, 12150693 AMBERI ROSSI MAZARA VALLO 3A GRBOO(6) C

PROVENIENZA: Mazara del Vallo.

IMPIEGO: Prodotto certificato per il consumo a crudo®. E’ ottimo alla griglia, al forno o sgusciato per
preparare primi piatti o antipasti.

CURIOSITA: Il gambero rosso viene degustato dai

pescatori direttamente crudo.

CARATTERISTICHE: Le carni sono molto delicate, di un
caratteristico ed unico gusto dolce ed intenso. Grazie al
processo di congelamento a bordo nave e con I'esclusivo
utilizzo di acqua di mare, si offrono le migliori garanzie di
genuinitd, freschezza e compattezza della carne.

* Prodotto sottoposto al trattamento di congelamento preventivo
sanitario ai sensi del Reg. 853/04, idoneo al consumo a crudo.




Y/ 12001115

OLPO VERACE LAMPEDUSA -1000 KG3,5 PP C

12001129

OLPO VERACE LAMPEDUSA 1500/2000 KG6/8 C

PROVENIENZA: Isola di Lampedusa.

IMPIEGO: Pud essere preparato in varie
modalitd, come antipasto, primo o secon-
do piatto. Ideale per essere cucinato intero
per bollitura e lessatura.

CARATTERISTICHE: Prodotto dalle qualita
organolettiche e gustative superiori. Carne
molto gustosa, con ottime quantita di pro-
teine ad alto valore biologico. Prodotto
100% Naturale, privo di conservanti e ad-
ditivi chimici.
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12001114 OSCARDINI NERI 80/120 SICILIA KG3 PP C

PROVENIENZA: Sicilia.

IMPIEGO: Puo essere preparato in varie mo-
dalita, come da tradizione siciliana & ideale
panato, fritto e gustato caldo.

CARATTERISTICHE: |l prodotto vanta un'otti-
ma qualita e un gusto eccellente, viene pe-
scato nelle acque piv limpide del mare di

Sicilia e congelato a bordo nave a -40°.




12350734 IL ALICI KG5 5% IQF C

PROVENIENZA: Grecia.

IMPIEGO: Prodotto ideale per essere mari-
nato o panato.

CARATTERISTICHE: Le alici vengono pesca-
te e lavorate nel giro di poche ore in modo
da garantire la freschezza del prodotto e
lasciare inalterato il loro gusto unico.
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12350736 UPREMA MERLUZZO NORD 150/300 ISLKG5 15%

PROVENIENZA: Islanda.

IMPIEGO: Prodotto ideale da cuocere alla
griglia.

CARATTERISTICHE: Da un'attenta valuta-
zione dei migliori filetti viene selezionata
la Suprema di merluzzo nordico, le carni si
presentano sode e dal gusto deciso che ri-
cordano il Baccala.
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12350730 IL SALMONE SUPERIOR NO KG1/1,4 PP S/V C

PROVENIENZA: Norvegia.

IMPIEGO: Prodotto utilizzato in
particolare per sushi o per lavora-
zioni a crudo™,

CARATTERISTICHE: Si tratta di un

filetto di salmone norvegese totalmente rifilato e 100% naturale. E confezionato sottovuoto il che

garantisce un'ottima qualitd e non permette alterazioni di colore.

* Prodotto sottoposto al trattamento di congelamento preventivo sanitaric ai sensi del Reg. 853 /04, idoneo al consume a crudo.
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